
Culinary heritage Alliances 
toolkit



Waarde van de alliantie 
voor de regio



In Friesland zijn er nog veel restaurants die koken zoals het ze geleerd is op school. oftewel in de 
traditionele Franse of Italiaanse wijze. Inmiddels zijn er ook nieuwe stijlen zoals de Nordic cuisi-
ne en de Dutch Cuisine. Om restaurants en chefs bewust te maken van de mooie producten en 
seizoenen in de regio sti,uleren wij de chefs dit wel te gaan doen. dit gebeurt op meerdere ma-
nieren door leermeesterdagen te organiseren waarbij we de chefs en leermeesters inspireren. 
andere manier is via de studenten de bedrijven te beinvloeden. voorbeeld is door opdrachten 
mee te geven aan studenten die ze in de stage moeten uitvoeren op het leerbedrijf. denk aan 
het analyseren van de menukaart op basis van duurzaamheid/ foodmiles of het gebruik van het 
seizoen. 

Ook zijn we samen met een andere school en ziekenhuis een cooperatie gestart. Aan de ene 
kant heb je de afnemers en aan de andere kant de producenten. dit is ook beschikbaar voor 
andere restaurants die zo kunnen aangeven van wat ze nodig hebben aan producten. dutch cui-
sine is hierbij ondersteunend. in onze opleiding besteden we veel aandacht aan duuraamheid, 
gezondheid en ons erfgoed. Hierbij is een bewustwording bij de huidige student gecreeerd. 
in friesland hebben we prachtige bodem en water. denk aan de meren de waddenzee de klei 
gronden , de friese wouden en de zandgronden in Gaasterland. Producten die we gebruiken in 
onze keuken zijn groenten van de permatuin Us Hof, Scharrel varkensvlees van Jaap Frerichs, 
Oesters en zeebaars uit de waddenzee. Fryslân Culinair is het samenwerkingsverband van de 
betere restaurants in Friesland. De cuisiniers worden geïnspireerd door wat de omgeving hen 
biedt.
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De alliantie opzetten en 
onderhouden



School werkt nauw samen met andere kennis instellingen , bedrijven maatschappelijke organi-
saties , lokale overheid en provinciale alswel zorginstellingen en boeren. De betrokkenene zoals 
hierboven beschreven worden uitgenodigd op leermeester dagen en uitvoeringen waarbij de 
diverse stakeholder elkaarontmoeten en weten te inspireren. Hierdoor zien de stakeholders wat 
de mogelijkheden zijn en willen ze graag samenwerken en kennis delen.  Daarnaast zijn er in het 
begin diverse partners bezocht of uitgenodigd om in een kleine setting de vraag naar boven te 
halen en te kijken naar de relevantie van het project
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De alliantie leden 
faciliteren



De school werkt samen met vele partners. Denk hierbij aan restaurants waar onze studenten 
stage lopen of een werkplek hebben. Daarnaast werken we met projecten waarbij er een re-
gionale partner is die een opdracht verleent aan de studenten. de studenten werken in team-
verband aan deze opdrachten die we uitdagingen noemen.. Dit gebert vaak in een afgekadere 
persiode van 10-15 weken. De opdrachtgever brengt expertise in en de studenten leveren een 
prototype op of organiseren en voeren een evenement uit.

Regionaal actieplan voor culinair erfgoed
Visit wadden
circleoffood
Boerenchef
UsHof
Waddengastronomie
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Duurzaamheid van de 
alliantie op de lange 
termijn



Voorbeelden van initiatieven en samenwerkingen

Voorbeelden zijn De Verspillingsfjild. Fjild maakt zich sterk voor de ontwikkeling van een duur-
zaam en circulair leven. We nemen het initiatief om kansrijke en duurzame vernieuwing te sti-
muleren en we dagen anderen uit tot een bijdrage en samenwerking. Fjild zoekt hierbij naar een 
goede balans tussen People, Planet, Profit, waarbij er evenwicht is tussen ecologische, sociale 
en economische doelen. Wij doen dit met onze wortels in de samenleving.

Fjild wil inspireren, activeren en verbinden om voedselverspilling tegen te gaan. We streven 
naar een gesloten voedselkringloop: voedsel verbouwen waar het voor bestemd is: humane 
consumptie! Dit is 1 voorbeeld maar zo zijn er velen zoals Visit Wadden, Friese Milieu federatie, 
Gemeente Sud west Fryslan, Proincie Fryslan, Duurzame Dorpen , Bloeizone Friesland 

Monitoring: relevantie van de alliantie

De projecten waar we aan meewerken hebben allemaal een maatschappelijke relevantie . Denk 
hierbij aan bv het ontwikkelen van recepten met rivierkreeft en gans wat een grote plaag is , 
Partners in deze zijn bv de provincie Friesland of the Good Fish Foundation. de resultaten wor-
den gepresenteerd op een festival of bijeenkomst enworden gedeeld op de site van de desbe-
treffende partner of Gastronomixs wat een inspiratie bron is voor chefs in Nl en de rest van de 
wereld.
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Dissemination was shared on social media or bij local newspapers.   And also bij national 
magazines   
                                                                                       
https://www.youtube.com/watch?v=PGiw7kzZ6cI 
https://www.visitwadden.nl/nl/verhalen/bundel/kom-naar-de-netwerkbijeenkomst
https://www.groene.nl/artikel/je-hoeft-hier-niet-vanaf-je-zestiende-rendabel-te-zijn
https://www.foodinspiration.com/nl/horecadocent-gerard-voskuilen-op-zoek-naar-het-ge-
heim-van-de-nordic-cuisine/
https://www.foodinspiration.com/nl/horecadocent-gerard-voskuilen-op-zoek-naar-het-ge-
heim-van-de-nordic-cuisine/
https://dutch-cuisine.nl/ambassadeur/voskuilen-gerard/
https://www.youtube.com/watch?v=_hTKpyzHdfE&t=3172s
https://boerenchef.nl/persbericht-1-juni-2021/ https://boerenchef.nl/persbericht-1-juni-2021/

https://www.youtube.com/watch?v=PGiw7kzZ6cI
https://www.visitwadden.nl/nl/verhalen/bundel/kom-naar-de-netwerkbijeenkomst
https://www.groene.nl/artikel/je-hoeft-hier-niet-vanaf-je-zestiende-rendabel-te-zijn
https://www.foodinspiration.com/nl/horecadocent-gerard-voskuilen-op-zoek-naar-het-geheim-van-de-nordic-cuisine/
https://www.foodinspiration.com/nl/horecadocent-gerard-voskuilen-op-zoek-naar-het-geheim-van-de-nordic-cuisine/
https://www.foodinspiration.com/nl/horecadocent-gerard-voskuilen-op-zoek-naar-het-geheim-van-de-nordic-cuisine/
https://www.foodinspiration.com/nl/horecadocent-gerard-voskuilen-op-zoek-naar-het-geheim-van-de-nordic-cuisine/
https://dutch-cuisine.nl/ambassadeur/voskuilen-gerard/
https://www.youtube.com/watch?v=_hTKpyzHdfE&t=3172s
https://boerenchef.nl/persbericht-1-juni-2021/ https://boerenchef.nl/persbericht-1-juni-2021/


Nuttige weblinks
https://www.visitwadden.nl/nl/verhalen/bundel/netwerkbijeenkomsten-waddengastrono-
mie
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https://www.visitwadden.nl/nl/verhalen/bundel/netwerkbijeenkomsten-waddengastronomie
https://www.visitwadden.nl/nl/verhalen/bundel/netwerkbijeenkomsten-waddengastronomie


Beschikbare templates 














